
株式会社JR東日本クロスステーション フーズカンパニー（所在地：東京都渋谷区／フーズカンパニー長：深谷
光浩）は、2024年10月1日(火)から開催される”北陸デスティネーションキャンペーン”に合わせて、「北陸わっ
ぱめし」を発売します。北陸三県の厳選した食材を使用し、彩りよく風情あるわっぱめしに仕立てました。ぜひ、
北陸への旅行のお供として当駅弁をお楽しみください。

2024年9月26日
株式会社JR東日本クロスステーション

フーズカンパニー

＜報道関係者各位＞

【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】
株式会社JR東日本クロスステーションフーズカンパニー

広報担当：中村・大野
TEL:050-3611-4463 E-mail:pr-foods@jr-cross.co.jp

北陸デスティネーションキャンペーン（北陸DC）商品

期間限定駅弁「北陸わっぱめし」
2024年10月１日(火)駅弁屋にて発売！

■商品名：北陸わっぱめし

■販売価格：1,380円（税込）

■販売期間：2024年10月１日(火) から2025年２月末頃まで

■北陸食材：【石川県】能登牛そぼろ

【石川県】ひゃくまん穀

※ひゃくまん穀は10月31日販売分から使用予定

（10月1日から10月30日販売分までは栃木県産コシヒカリを使用）

【福井県】ふくいサーモン煮

【富山県】花びら茸佃煮

■販売箇所：【東京駅】駅弁屋 祭 グランスタ東京ほか

【新宿駅】駅弁屋 頂ほか

【上野駅】駅弁屋 上野中央改札口ほか

【大宮駅】駅弁屋 旨囲門 エキュート大宮ほか

■ネットでエキナカお受け取り可能店舗

駅弁屋 上野中央改札口

（上野駅）

※ご注文は受取日の3日前の15時まで承ります。

事前予約・事前決済でお受け取りもスムーズ！

※都合により一部内容が

変更になる場合があります

特別イベント情報

いしかわ産直市

【概要】
石川県のアンテナショップ「八重洲いしかわテラス」と北陸地方の駅弁が
東京駅スクエアゼロに集結、魅力たっぷりの産直市を開催します。
さらに、石川県観光PRマスコットキャラクター「ひゃくまんさん」が
産直市に登場予定ですので、ぜひお立ち寄りください。
※ひゃくまんさんは10/31(木)から11/3(日)までの４日間のみ登場 ※詳細は10月下旬にプレスリリース予定

【会場】 JR東京駅イベントスペース スクエア ゼロ （改札内 B1F）
【日程】 2024年10月31日（木）から11月4日（月・祝）まで

駅弁屋 祭 セレクト南乗換口

（東京駅）

https://ekibenya.oder.com/

■モバイルオーダー
※当日のみ受け取り可能

https://www.net-ekinaka.com/shop/e/e947/

駅弁屋 頂

（新宿駅）

https://www.net-ekinaka.com/shop/e/e219/

駅弁屋 踊 グランスタ東京

（東京駅）

https://www.net-ekinaka.com/shop/e/e946/

石川県観光PRマスコットキャラクター
「ひゃくまんさん」



株式会社JR東日本クロスステーションについて

商 号：株式会社JR東日本クロスステーション

本 社：東京都渋谷区千駄ヶ谷5-33-8 サウスゲート新宿ビル6階

設 立：2021年（令和3年）4月1日

代表取締役社長：西野 史尚

資本金：41億1百万円（JR東日本100%子会社）

「NewDays」などのコンビニエンス事業や専門店事業などを展開するリテールカンパニー、「いろり庵きらく」「いろり庵きらくそば」「ベックスコーヒ
ーショップ」や「駅弁屋」などの飲食・食品製造事業を中心に展開するフーズカンパニー、「From AQUA」などの飲料商品開発や自動販売機事業を
行うウォータービジネスカンパニー、「エキュート」や 「グランスタ」などのエキナカ商業施設を展開するデベロップメントカンパニーの4つのカンパニ
ーで構成されています。

【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】
株式会社JR東日本クロスステーションフーズカンパニー

広報担当：中村・大野
TEL:050-3611-4463 E-mail:pr-foods@jr-cross.co.jp

【福井産】“ふくいサーモン”煮
名水の町としても知られる福井県大野市
を中心とした淡水の養魚場で約1年間陸
上で育てられた後、福井の海に移して育
てられたトラウトサーモン。上品な脂の
乗りと芳醇な甘味を活かすために、今回
は煮つけに仕立てました。

【石川産】”能登牛”そぼろ
石川の美しい自然と潮風が吹く素朴な風
土で丹誠込めて育てられている。肉質は
きめ細やかで上品な脂が特徴。
甘辛い味付けに仕立てました。

【富山産】”花びら茸”佃煮
白く可憐な花が何層にも連なったような
見た目から「ハナビラタケ」と名付けられ
た。自然界では見つけることが難しいこと
から”幻のキノコ”と呼ばれる「ハナビラタ
ケ」を佃煮に仕立てました。
※本商品は菌床栽培品を使用。

玉子焼き 鶏照焼

穂筍煮

椎茸煮

蒲鉾

はす煮

せり漬

飾り人参

【石川産】”ひゃくまん穀”を使用した
あさりだし茶飯（令和6年産の新米）

食の宝庫、石川県の風土から生まれた、ふっくら大粒な冷
めても美味しい食べ応えを味わえる”ひゃくまん穀”を使用
したあさりだし茶飯は、全体のおかずを引き立てます。

※10月31日からJAグループ石川と連携し、
石川県ブランド米「ひゃくまん穀」を使用予定。

※10月1日から10月30日までは栃木県産コシヒカリを使用。

■商品内容

日本ばし大増について

明治三十三年創業以来、四季折々の素材と粋な江戸ならではの

味付けを大切にしています。

確かな技を通じてご愛顧いただくお客さまとの絆を、これからの

百年先までも変わらず守り続けて参ります。


